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BMKZ.042.5.32.2022

ZAPROSZENIE DO ZtOZENIA OFERTY

Biuro Miejskiego Konserwatora Zabytkéw w Urzedzie Miasta Torunia zaprasza do zfozenia

oferty przygotowania, dostawy i obstugi cateringu podczas konferencji promujacej projekt , Toruriska
Staréwka — ochrona i konserwacja dziedzictwa kulturowego UNESCO — etap I1” oraz uswietniajgcej
obchody 25-lecia wpisania $redniowiecznego miasta Toruniu na Liste Swiatowego Dziedzictwa
UNESCO.

Projekt , Toruriska Staréwka — ochrona i konserwacja dziedzictwa kulturowego UNESCO - etap II”
wspétfinansowany jest przez Unie Europejska ze $rodkéw Europejskiego Funduszu Rozwoju
Regionalnego w ramach Programu Operacyjnego Infrastruktura i Srodowisko na lata 2014 — 2020.

Oferte nalezy przestaé lub ztozyé:

1)
2)
3)

na Formularzu ofertowym (Zatacznik) z podaniem ceny netto i brutto w ztotych,
na adres e-mail (np. w formacie PDF): bmkz@um.torun.pl
w terminie do dnia 29 listopada 2022 r. do godz. 15.30.

Cel zamowienia
Celem zamoéwienia jest przygotowanie, dostawa i obstuga cateringu podczas konferencji.

UWAGA!I!
Termin realizacji zamdwienia:

‘4 grudnia 2022 r. podczas konferencji w godzinach 10:30 — 15:30

Miejsce realizacji zamdéwienia: Sala Mieszczanska i Sala Krolewska Ratusza Staromiejskiego,
Rynek Staromiejski 1, 87-100 Torun.
Oferta dotyczy cateringu dla 150 oséb wraz z podaniem ceny jednostkowej na osobe.

Kody CPV

55520000-1 Ustugi dostarczania positkow

55500000 - Ustugi hotelarskie, restauracyjne i handlu detalicznego
55300000-3 - Ustugi restauracyjne i dotyczgce podawania positkdw

Kryterium oceny — 100 % cena

Ill. Wymagania szczegétowe dotyczace przedmiotu zaméwienia:

1)

2)

3)

Przedmiotem zapytania ofertowego jest ustuga cateringowa polegajaca na przygotowaniu
poczestunku dla uczestnikéw konferencji wraz z dostarczeniem positkéw i podaniem ich we
wskazanym przez Zamawiajgcego miejscu wraz z obstuga kelnerska (zbieranie naczyn
brudnych, donoszenie czystych naczyn, uzupetnianie potraw i produktéw).

Wykonawca zobowigzany bedzie takze do profesjonalnego przygotowania wskazanego przez
Zamawiajacego miejsca podania positkdw, zapewni¢ odpowiednig liczbe sprzetu, naczyn,
sztuécow, serwetek, obruséw, oraz stotéw i stolikéw bufetowych oraz udekorowanie stotéw.
Po zakoniczeniu ustugi uporzadkowanie miejsca i odbidr naczyn, stotéw i sprzetu nalezec
bedzie do Wykonawcy.
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4) Positki obejmowac powinny dania ziemne wytrawne oraz dania gorace, desery w formie
wygodniej do konsumpcji bufetowej. Zamawiajacy nie przewiduje podawania peinego
obiadu. Dodatkowo, catering obejmowaé¢ pma kawe, herbate, mleko do kawy (krowie
i rodlinne), 2 rodzaje sokéw w szklanych dzbankach, wode niegazowang i gazowang
w butelkach szklanych, cukier i stodzik do kawy i herbaty, cytryne w plastrach do herbaty.

5) Wszystkie positki powinny byé oznaczone w sposéb pozwalajgcy na identyfikacje dan
wegetarianskich, zawiera¢ nazwe wraz z podaniem skiadu i wystepujacych alergendw.

6) Zamawiajgcy zastrzega siebie, ze wszelkie naczynia muszg by¢ zastawg stotowa porcelanowa.
Oferty zwierajgce naczynia i sztuéce z tworzysz sztucznych, nie beda uwzgledniane.

7) Positki powinny obejmowac:

e 2 dania ciepte, w tym 1 danie wegetarianskie. Dodatki do dani cieptych w formie
pieczywa — pieczywo ciemne i jasne,

e 3 rodzaje satatek w tym 1 wegetarianska,

¢ 5 rodzajow przekasek zimnych — wytrawnych w tym 2 wegetarianskie (np. tartaletki,
rolady krojone, pasztety, deska serow/wedlin) z dodatkami (sosy). Zamawiajacy
dopuszcza dania rybne,

e 4rodzaje przekasek stodkich (w tym pierniki) i deseréw w formie mini porcji i kawatkéw

{(np. rogaliki) (z zastrzezeniem Pkt Ill. ppkt. 6),

Kawa czarna 400 mi/osobe mielona, parzona,

Herbata czarna 400/ml na osobe,

Woda 1 butelka na osobe,

Soki 400ml/osobe,

Cukier, mleko, cytryna odpowiednio do liczby osob.

Iv. Podczas skladania oferty od Oferenta wymagane bedzie ztozenie o$wiadczen:
¢ Posiadania uprawnieri do wykonywania okreslonych ustug.
e Posiadania wiedzy i do$wiadczenia wraz z udokumentowaniem wykonania w ostatnich
2 latach 3 podobnych ustug na kwote o wartosci co najmniej 10 tys. zi brutto.
o Dysponowania odpowiednim potencjatem technicznym oraz osobami zdolnymi do
wykonania zamdwienia.
e O uzyciu do wykonania zamoéwienia produktéw wysokiej jakosci i swiezych.

V. Przewidywany plan podawania positkow podczas konferencji (czas trwania konferencji
11:00-15:30 z przerwg 1 h)
e 0Od godziny 10:30 — wolny dostep — kawa, herbata, soki, woda, przekaski stodkie,
pierniki.
o Positki ciepte, oraz pozostate przekaski, w tym desery — od godziny 12:30 do korica.

VL. Do formularza oferty nalezy dotaczy¢ jadtospis zgodnie z opisanymi wymaganiami. |
dokumenty podwedzajace doswiadczenie.

Sprawe w Biurze Miejskiego Konserwatora Zabytkéw prowadzi:
¢ Malgorzata Borgula, tel. 56 611 87 88, e-mail —m.borgula@um.torun.pl
e Justyna Mudlaff, tel. 56 611 87 83, e-mail — j.mudlaff@um.torun.pl
Urzad Miasta Torunia, Biuro Miejskiego Konserwatora Zabytkéw,
Zesp6t ds. projektéow europejskich, ul. Podmurna 2/2a.
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Zatgcznik - Formularz oferty



